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Bourgogne Aligoté, 1997
DO_M. DE LA GALOPIERE 1997*

| = I,L5ha 5000 b EHS
Tout ci est réuni. L'or est délicat, juste ce qu'j

faut. Un nez un tantinel citronné, puis une belle

attaque portee par les agrumes. Conclusion riche

et fruitée. Bref, on s'y plait...

®x Claire et Gabriel Fournier, Dom. de la

Galopiére, 6, rue de I'Eglise, 21200 Bligny-lés-

Beaune, tél. 03.80.21.46.50, fax 03.80.26.85.88

X r.-v.

Aloxe-Corton, 1997

DOM. DE LA GALOPIERE 1997*
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Nuance cerise noire, ce vin partage ses aromes
entre le fruit & noyau et le sous-bois, le champi-
gnon : cet aloxe n'est pas un corton pour rien. Il
a certes de I'évolution mais un certain charme,
une certaine finesse. Nul besoin de I'attendre
longtemps.
®x Claire et Gabriel Fournier, Dom. de La
Galopiére, 6, rue de I'Eglise, 21200 Bligny-lés-
Beaune, tél. 03.80.21.46.50, fax 03.80.26.85.88
T LY,



Bourgogne Blanc, 1997

DOM. DE LA GALOPIERE 1997**

] | ha 6000 1

A 3 km de ’Archéodrome, vous (rouverez c€
domaine de 13 ha créé par les bisaieuls des pro-
priétaires actuels. Etincelant et floral, d'une
finesse remarquable, ce 97 est vif, en méme temps
que gras. Trés-trés bon, durable et harmonieux.
A 35 F, ne pas s'en priver.

-+ Claire et Gabriel Fournier, Dom. de La
Galopiére, 6, rue de I'Eglise, 2 1200 Bligny-les-
Beaune, tél. 03.80.21.46.50, fax 03.80.26.85.88
Y r.-v.

Ladoix, 1997

DOM. DE LA GALOPIERE
1:'25 {;lﬂus 1997*

5 046ha 2400 10

Deux bouteilles de Clous 97, en rouge el ¢n
blanc. Méme si le pinot est cité pour sa matiére
devant attendre deux ou trois ans que le bois se

fonde, ce chardonnay réussit mieux. Beaucoup

Jintensité aromatique (fruits blancs, un peu de
i¢l) pour une bouche vanillée, d'une vivacite

o ez marquée, correcte en longueur et d'un cer-

f:?“ caractére. A boire dans le temps présent.

¢ Claire et Gabriel Fournier, Dom. de La

Galopiere, 6, rue de I'Eglise, 21200 Bligny-lés-

geaunt, tél. 03.80.21.46.50, fax 03.80.26.85.88
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Savigny-les-Beaune, 1997

DOM. DE LA GALOPIERE 1997*
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Rubis foncé a reflets bleuatres, il se destine a

un gigot d’agneau ou quelque chose d'appro-

chant. Pain grillé et confiture de mires, le nez a

tout du petit déjeuner d’autant qu'une pointe

moka confirme le fit. Celui-ci est élégant mais

tres present jusqu'en finale. A nuancer dans

I"avenir !

®x Claire et Gabriel Fournier, Dom. de La

Galopiére, 6, rue de I'Eglise, 21200 Bligny-1¢s-

Beaune, tél. 03.80.21.46.50, fax 03.80.26.85.88

Y r.-v.
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