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MEURSAULT Blanc

DOM. DE LA GALOPIERE 1996*

DSi = Il ha 4 000 119703 100F]
1l ne trouve rien « &y redire
montre ¢loquent tant i] est sol)l(icité : al;)xficl:gtnf:za;f-:
nelle, noisette, vanille... Le fruit est déIiCiCl,JX en
bouche, dans un contexte gras et beurré
complexe. Sa structure offre 4 ce 96 d’heureux
lendemains. Compliments ! '
#xGabriel Fournier, 6, rue de I'Eglise, l

21200 Bligny-l¢s-Beaune, tél, 0 ;
fax 03.80.26.85.88 Y r_’..y_ . 03.80.21.46.50,

~ ALIGQTE
DOM. DE LA GALOPIERE 1996

m) 0.75ha. 8000 w4 M3

Paille clair, ¢a sent la verdure, mais le nez est
discret. Aligoté souple et agréable en bouche,
d'une nervosité tout a la fois minérale et florale,
un peu dure toutefois. Pointe de miel ? On en’
discute au sein du jury... -

0 Gabriel Fournier, 6, rue de I'Eglise,
21200 Bligny-lés-Beaune, tél. 03.80.21.46.50,
fax 03.80.26.85.88 M X r.-v.

ALOXE CORTON 1er Cru

. DOM. DE [LA GALOPIERE
Les Valoziéres 1996

‘M lercru

[ {11002 150F}

Une robe de bal cerise bien miire qui tourbil-
lonne dans le verre afin de dégager un parfum
de fraise, de framboise mélé & un boisé raison-
nable. Il a peu d’ardeur en attaque car ¢’ést un
tendre. 1] sait toutefois sy prendre et trouve la
facon de plaire sur une note finale trés ample,
mi-grillée mi-poivrée, et qui dure longtemps.

& Gabriel Fournier, 6, rue de I'Eglise,
21200 Bligny-lés-Beaune, tél. 03.80.21.46.50,

fax 03.80.26.85.88 M1 T r.-v.

LADOIX ROUGE

DOM. DE LA GALOPIERE 1996 -

] 0.46ha 2000 () FAIH

Limpide et profond, il nous fait sa révérence
sur une pointe de bourgeon de cassis. Un fut
généreux, qui fort heureusement ne masque pas

- la réalité d’une matiére solide, consistante et qui
a envie de bien faire. Charpente et tanins rendent
actuellement ce 96 un peu rude, mais cela s'adou-
cira.

& Gabriel Fournier, 6, rue de I'Eglise,
21200 Bligny-lés-Beaune, tél, 03.80.21.46.50,
fax 03.80.26.85.88 M Y r.-v.

BOURGOGNE ROUG

DOM. DE LA GALOPIERE 1996 *
N 45ha 4000 a () 5]

Situé 4 3 km de 'archéodrome, un domaine .
visiter. Ce 96 est complétement verrouillé apre
une bréve apparition du fruit en entrée de bou
che, mais plein de caractére et disponible pou
aprés-demain. Il faut s'y faire en Bourgogne
Cerise foncé, poivré et confituré, un vin tré
carré, d'une extraction formidable et dont I
potentiel de garde retient I'attention.

#xGabriel et Claire Fournier, 6, rue de 1’Eglise
21200 Bligny-lés-Beaune, tél. 03.80.21.46.50,
fax 03.80.26.85.88 M Y r.-v.




